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перехода к странице

ДЕТСКОЕ МЕНЮ

ТОРТЫ

САЛАТЫ / БРУСКЕТТЫ / ЗАКУСКИ

СУПЫ

ГОРЯЧЕЕ

ПАСТЫ

РИМСКАЯ ПИЦЦА

ПИЦЦЫ

ДЕСЕРТЫ

ДЖЕЛАТО

МИЛКШЕЙКИ

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

ЧАЙ I КОФЕ I КАКАО

ВИНО

СЕЗОННОЕ МЕНЮ

ЗАВТРАКИ



ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ
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 130g
 100 ãð

*Официант подскажет вам какой вкус 
дня. Предложение распространяется 
на среднюю порцию

3-Й КОКТЕЙЛЬ В ПОДАРОК
*МАРТИНИ ФИЕРО-ТОНИК

*
MARTINI 
FIERO&TONIC



ФИЛЕ УТКИ С ТЫКВЕННЫМИ 
НЬОККАМИ И БРУСНИЧНЫМ СОУСОМ

280 590

филе судака, бурый рис со шпинатом, 
соус медово-горчичиный, соус унаги

СУДАК С БУРЫМ РИСОМ 
И ШПИНАТОМ

280 620

пирог со сливой и шоколадно-ореховым джелато

ПИРОГ СО СЛИВОЙ 170 260

филе утки, листья салата, 
садовые яблоки, томаты черри, 
сыр с плесенью, пикантная заправка

САЛАТ С УТКОЙ 
И САДОВЫМИ ЯБЛОКАМИ 

180 420

пастрами из говядины, соленые грибы, 
листья салата, пюре из тыквы, 
соус венсан 

САЛАТ С ПАСТРАМИ 
И СОЛЕНЫМИ ГРИБАМИ

165 420

рыбный бульон, филе судака, 
картофель, морковь, шпинат, 
сыр плавленный

СЛИВОЧНЫЙ СУП С СУДАКОМ 290 300

грибной бульон, ассорти 
из грибов, лук, картофель. 
Подаем со сметаной

ГРИБОВНИЦА 290 270

латте с тыквенным соком, карамельным 
сиропом, взбитыми сливками 
и тыквенными семечками

ЛАТТЕ ТЫКВА 300 260

какао с сиропом фундук и малина, 
украшенное ягодной посыпкой 

КАКАО ФУНДУК-МАЛИНА 200 180

сок тыквенный, мед, апельсин, 
тимьян, корень имбиря

ЧАЙ ТЫКВА-ТИМЬЯН 600 240

НАПИТКИ

ДЕСЕРТЫ

Салат с пастрами 
и солеными грибами

Салат с уткой 
и садовыми яблоками 

Чай тыква-
тимьян

Латте тыква

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

ÏÐÅÌÜÅÐÀ

Судак с бурым 
рисом и шпинатом

Филе утки 
с тыквенными 
ньокками

филе утки, ньокки из тыквы, соус медово-
горчичный, соус брусничный

панкейки, садовые яблоки, 
топпинг карамель, фундук

ПАНКЕЙКИ 
С САДОВЫМИ ЯБЛОКАМИ 

195 220

ягоды малины, мед, базилик, сироп малина

ЧАЙ МАЛИНА-БАЗИЛИК 600 240

Какао 
фундук-малина

Грибовница



Сытный завтрак 2.0

Греченевая каша с пастрами

ГРЕЧНЕВАЯ / РИСОВАЯ / 
ПШЕННАЯ / ОВСЯНАЯ

КАШИ

Выберете одну добавку к каше бесплатно: 
охотничьи колбаски, ветчина, бекон, курица, 
сыр гауда, лук жареный, томаты, шампиньоны 
жареные, банан, миндальные лепестки, 
шоколадная посыпка, карамельный топпинг, 
клюквенный соус, мёд

170 130 

ДРАНИКИ
ДРАНИКИ СО СМЕТАННО-
ГРИБНЫМ СОУСОМ

85 / 30 200

ИЗ ЯИЦ
ОМЛЕТ ИЗ 2 ЯИЦ 140 190

БУЛЬОН С ЯЙЦОМ 250 / 10 100

КУРИНЫЙ БУЛЬОН

Черный / Зеленый

УТРЕННИЕ НАПИТКИ

*напиток доступен при заказе любого блюда 
из меню до 12:00

110450

80 / 100150 / 250

Акция действует до 12:00

ЧАЙ

ФИЛЬТР КОФЕ *

СЛАДКИЕ ЗАВТРАКИ

200 250ПАНКЕЙКИ 
С БАНАНОМ И ШОКОЛАДОМ
пышные румяные оладьи в сочетании 
с бананом и шоколадом, 
подаем с шариком мороженого

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

СКРЕМБЛ ИЗ 2 ЯИЦ 140 190

ЯИЧНИЦА ИЗ 2 ЯИЦ 115 190

выберите 2 добавки бесплатно: охотничьи колбаски, ветчина, 
бекон, курица, сыр гауда, лук жареный, томаты, шампиньоны 
жареные

ХРУСТЯЩИЕ ТОСТЫ 
С МАСЛОМ И СЫРОМ

55 70

ТОСТ

на пшеничной чиабатте

110 / 30 270СЫРНИКИ СО СМЕТАНОЙ И 
СЕЗОННЫМИ ЯГОДАМИ
домашние сырники из творога 
со сметаной и сезонными ягодами

170 / 240200 / 300КАПУЧИНО

Киви - шпинат / Банан - клубника 170300
СМУЗИ*

*объем указан с учетом льда

яичница из двух яиц с колбасками и томатами, 
шампиньонами, фасолью в томатном соусе

АНГЛИЙСКИЙ 2.0 300 380

СЛАДКИЕ ДОБАВКИ
Банан / Миндальные лепестки / 
Шоколадная посыпка / Карамельный топпинг / 
Клюквенный Соус / Мед

40

СЫТНЫЕ ДОБАВКИ К ЗАВТРАКУ
Колбаски гриль / Сосиска / 
Охотничьи колбаски / Ветчина / Бекон /
Говядина копченая / Курица

60

Сыр гауда / Лук жареный / Томаты / 
Шампиньоны жареные

50

БРУСКЕТТЫ
БРУСКЕТТЫ С ГОВЯДИНОЙ, СВЕЖИМ 
ОГУРЦОМ И СЫРОМ МОЦАРЕЛЛА

БРУСКЕТТЫ С ТОМАТАМИ 
И БАЗИЛИКОМ

БРУСКЕТТЫ С ФОРЕЛЬЮ

100 180

130 180

120 260

яичница из двух яиц, куриное филе 
в панировке, листья салата, томаты черри, 
картофельные дольки, чиабатта, бабагануш

СЫТНЫЙ ЗАВТРАК 2.0 300 410

любая каша из меню 
и брускетты на выбор

ТРАДИЦИОННЫЙ ЗАВТРАК 270 290

картофельный драник с куриной котлетой, 
томатным соусом, жареным яйцом, 
салатом из свежих овощей и тостами

260 360ПЕРЕКУС В БОЛОНЬЕ

омлет из двух яиц, каша 
и брускетты на выбор

ПАПИН ЗАВТРАК 360 320 

Яичница из двух яиц и брускетт 
на выбор*

АМЕРИКАНСКИЙ ЗАВТРАК 200 320

ЛЮБИМЫЕ ЗАВТРАКИ

комплексный завтрак на компанию, 
в составе которого яичница на сковороде 
из 4 яиц, тарелки с мясными деликатесами 
и сыром, хлебная корзинка с 3 намазками, 
свежими и гриль овощами.
Подаем с двумя бокалами игристого брют

БОЛЬШОЙ СЕМЕЙНЫЙ ЗАВТРАК

КОНТИНЕНТАЛЬНЫЙ ЗАВТРАК

850 1510

400 640 

СЕМЕЙНЫЕ ЗАВТРАКИ

большая тарелка с рулетом из индейки, 
сыром качотта, свежими овощами,
вареным яйцом и тостамис намазками. 
Подаем с панкейками и апельсиновым джемом

омлет с картофелем, шампиньонами, 
томатами черри, стручковой фасолью, 
луком и сыром фета

ФРИТТАТА С КАРТОФЕЛЕМ, 
ГРИБАМИ И ОВОЩАМИ

картофельные драники в сочетании 
со слабосоленой семгой, яйцом, голландским 
соусом, рукколой и томатами 

ГРЕЧНЕВАЯ КАША С ПАСТРАМИ, 
ЯЙЦОМ ПАШОТ И МУССОМ 
ИЗ ПАРМЕЗАНА

200 410 

230 310

240 370 

яичница с соусом из томатов и перца, 
со сливочным кремом и чиабаттой

СЫРНИКИ СО СЛАБОСОЛЕНОЙ 
ФОРЕЛЬЮ И МУССОМ ИЗ ПАРМЕЗАНА

Хрустящее тесто, соус венсан, 
маринованные огурцы, пастрами 
из говядины, соус медово-горчичный, 
яйцо, листья салата

ХРУСТЯЩАЯ БАЧИАТАС 
ПАСТРАМИ И ЯЙЦОМ

176 470 

АВТОРСКИЕ ЗАВТРАКИ

*

*

*

*При выборе брускетт с форелью +80р к завтраку

Куриный бульон с яйцом и гренками

80/30 180ПАНКЕЙКИ 
С АПЕЛЬСИНОВЫМ ДЖЕМОМ
пышные румяные оладьи в сочетании 
с апельсиновым джемом

260125ИГРИСТОЕ БРЮТ

Большой семейный завтрак

ÇÀÂÒÐÀÊÈ
ÄÎ 12:00



ÑÀËÀÒÛ

КАРТОФЕЛЬ ФРИ 
С ТОМАТНЫМ СОУСОМ

КУРИНЫЕ НАГГЕТСЫ 
С ТОМАТНЫМ СОУСОМ

100 / 30 170 

100 / 30 210 

БРУСКЕТТЫ С ТОМАТАМИ
И БАЗИЛИКОМ

БРУСКЕТТЫ С ГОВЯДИНОЙ, 
СВЕЖИМ ОГУРЦОМ И СЫРОМ 
МОЦАРЕЛЛА

100 180

130 190

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

БРУСКЕТТЫ С ФОРЕЛЬЮ 120 260

ФОКАЧЧА С ПРЯНЫМИ 
ТРАВАМИ 

280 170

ЦЕЗАРЬ ПО КЛАССИЧЕСКОМУ
РЕЦЕПТУ С КУРИЦЕЙ
нежная куриная грудка, хрустящий
салат, помидоры черри, сыр пармезан,
китайская капуста и хрустящие гренки
под фирменным соусом с анчоусами

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ
хрустящие зеленые листья салата, спелые
томаты и обжаренные креветки под
классическим соусом цезарь

170 380

180 480

ГРЕЧЕСКИЙ
классический салат из сочных овощей,
нежного сыра фета и оливок под
пикантной заправкой

200 330 

САЛАТ С БАКЛАЖАНОМ
И СЫРНЫМ КРЕМОМ
хрустящие баклажаны, помидоры
черри, сладкие томаты, хрустящий
лук, сырный крем со сладко-пряной
заправкой и соусом песто

220 360

С баклажаном
и сырным кремом

С жареной 
говядиной

Цезарь 
с креветками

САЛАТ С ЖАРЕНОЙ 
ГОВЯДИНОЙ
сытный микс говядины и пепперони,
дополненный картофельными
дольками, яйцами и свежими овощами
под кунжутным соусом

210 470

СЫРНЫЕ ТРЕУГОЛЬНИКИ 
С КЛЮКВЕННЫМ СОУСОМ 

120 / 20 260 

САЛАТ С КОПЧЕНОЙ ГОВЯДИНОЙ 
И ЖАРЕНЫМ СЫРОМ
сочетаниекопченой говядины и жареного сыра
с помидорами черри, свежими огурцами,
 оливками и листьями салата. 
Заправляем медовой заправкой с дижонской 
горчицей под кунжутным соусом

200 400

ÇÀÊÓÑÊÈ

МАМСТЕР С КУРИЦЕЙ 170/80/30 290
куриное филе, чесночный соус с майораном, 
сыр моцарелла и томаты в нежной тортилье. 
Подаем с картофелем фри 
и соусом на выбор: сырный / томатный

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНКА 280 170



Крем-суп овощной 
с семгой

Сырный суп
с тигровыми 
креветками

Солянка

нежный сливочный крем-суп
с креветками и хрустящими
пшеничными гренками

250 / 10 300СЫРНЫЙ 
СУП С ТИГРОВЫМИ 
КРЕВЕТКАМИ

СУП-ЛАПША ИЗ КУРИЦЫ 250 190 
домашний суп на курином
бульоне с вермишелью, овощами
и свежей зеленью

КРЕМ-СУП ИЗ ГРИБОВ 250 / 10 270
ароматный крем-суп на курином
бульоне из свежих шампиньонов
с трюфельным маслом

КРЕМ-СУП ОВОЩНОЙ 
С СЕМГОЙ

250 / 10 300

густой суп-пюре с благородным
сочетанием семги и сливок. Подаем
с хрустящими гренками

СОЛЯНКА 250 / 30 330 
классический сытный суп из пяти
видов мяса: копченой говядины,
ветчины, бекона, охотничьих колбасок,
полукопченой колбасы. Подаем
со сметаной и лимоном

Дорогие гости, если у вас есть аллергия на какой-либо 
продукт, пожалуйста, сообщите об этом официанту

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

БУЛЬОН С ЯЙЦОМ 250 / 10 130 
куриный бульон с яйцом 
и гренками

ФОКАЧЧА
С ПРЯНЫМИ ТРАВАМИ 170280
итальянский хлеб

ÑÓÏÛ
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СВИНИНА НА ГРИЛЕ
С КАРТОФЕЛЬНЫМИ 
ДОЛЬКАМИ
сочная свиная корейка, обжаренная
на гриле. Подаем на горячей сковороде
с пикантным медово-горчичным соусом
и картофельными дольками

100 / 100 / 30 540 

ФОРЕЛЬ НА ГРИЛЕ 
С ЗАПЕЧЕННЫМ 
КАРТОФЕЛЕМ
филе семги на гриле с ароматным
соусом венсан. Подаем с картофелем,
запеченным в специях

КУРИНЫЕ КОТЛЕТЫ 
С ПЮРЕ ИЗ ОВОЩЕЙ
котлеты из мяса птицы с нежным
морковным пюре на сливках. Подаем
под соусом демиглас

100 / 140 / 30 900

290 440

Говядина
с припущенными 
овощами

Куриное филе в панировке
с пикантным салатом

Семга на гриле
с запеченным картофелем

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

Дорогие гости, если у вас есть аллергия на какой-либо 
продукт, пожалуйста, сообщите об этом официанту

КЛАССИЧЕСКИЕ

СОУСЫ

ГАРНИРЫ 120p

СВЕЖИЕ ОВОЩИ 
С ПИКАНТНОЙ ЗАПРАВКОЙ

75

КАРТОФЕЛЬ ФРИ 100

КАША ГРЕЧНЕВАЯ 140

КАРТОФЕЛЬНЫЕ ДОЛЬКИ 100

Майонез / Сырный / Горчица / Сметана / Барбекю 30

Чесночный / Венсан / Томатный пряный / 
Медово-горчичный 

30

40p 

Острый с халапеньо 20

АВТОРСКИЕ

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ 150

МОРКОВНОЕ ПЮРЕ 150

ГОВЯДИНА С ПРИПУЩЕННЫМИ 
ОВОЩАМИ
говядина обжаренная с овощами
и грибами в соевом соусе

220 490

80 / 120 / 40

нежное куриное филе в панировке в сочетании 
со свежими овощами с пикантной заправкой 
и сырным кремом 

КУРИНОЕ ФИЛЕ В ПАНИРОВКЕ 
С ПИКАНТНЫМ САЛАТОМ

70 / 150 / 30

филе индейки в облепиховом маринаде, 
подаем с картофельным пюре и 
клюквенным демиглясом

ФИЛЕ ИНДЕЙКИ 
В ОБЛЕПИХОВОМ МАРИНАДЕ

480

490



СПАГЕТТИ КАРБОНАРА
паста, заправленная пикантным 
соусом с беконом, чесноком, луком 
и пармезаном. Для дополнительной 
остроты – свежемолотый черный перец

280 440

С МЯСОМ ПТИЦЫ

СПАГЕТТИ 
С КУРИЦЕЙ И ШПИНАТОМ 
В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ
паста с нежным куриным филе, 
сырной крем-пастой, вялеными 
томатами и шпинатом под ароматным 
сливочным соусом

СПАГЕТТИ С ИНДЕЙКОЙ 
В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ

320 440

330 470

паста с нежным филе индейки, 
вялеными томатами, шампиньонами 
и беконом, заправленная сливочным 
соусом с майораном и капелькой 
соуса кимчи

С МОРЕПРОДУКТАМИ

МЯСНАЯ
ЛАЗАНЬЯ БОЛОНЬЕЗЕ
домашняя паста с нежным 
соусом болоньезе – одно 
из самых популярных блюд 
в Италии

270 490

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

250 520

КАЧО Э ПЕППЕ С КУРИЦЕЙ
спагетти в сочетании с сыром пармезан, 
сливочным маслом, черным перцем 
и куринным филе

270 450

БЕЗ МЯСА
КАЧО Э ПЕППЕ
спагетти в сочетании с сыром пармезан, 
сливочным маслом и черным перцем

210 380

Дорогие гости, если у вас есть аллергия на какой-либо 
продукт, пожалуйста, сообщите об этом официанту

Все пасты в нашем меню готовятся вручную 
по итальянскому рецепту

Виды паст

ЛазаньяФеттучиниСпагетти Равиоли

СПАГЕТТИ НЕРО С КРЕВЕТКАМИ
черные спагетти в сочетании с креветками,
икрой тобико и соусом биск

РАВИОЛИ С ТОМЛЕНОЙ ГОВЯДИНОЙ 
равиоли с начинкой из картофеля 
в сочетании с томлёной говядиной 
и луком кранч

250 490

РАВИОЛИ С СОУСОМ БОЛОНЬЕЗЕ
равиоли с начинкой из картофеля 
в сочетании с соусом болоньезе 
и шампиньонами

260 460

ПАСТА БОСКАЙОЛА
сытная зеленая паста из шпината 
с шампиньонами, кусочками говядины
и пепперони под сливочным соусом
и сыром пармезан

290 580

ÏÀÑÒÛ

280 570ФЕТТУЧИНИ С СЕМГОЙ 
И ШПИНАТОМ
зеленая паста из шпината с нежной
семгой, сливочно-сырным соусом,
прованскими травами и сыром пармезан



ÐÈÌÑÊÀß
ÏÈÖÖÀ

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

С КУРИЦЕЙ И ГРИБАМИ
римская пицца со сметанным 
соусом с прованскими травами, 
обжаренной курицей, шампиньонами 
и сыром моцарелла

470 570

Дорогие гости, если у вас есть аллергия на какой-либо 
продукт, пожалуйста, сообщите об этом официанту

4 СЫРА
римская пицца на основе сливочного
соуса с моцареллой, чеддером, гаудой
и пикантным голубым сыром

460 570

ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ
римская пицца на основе соуса 
цезарь с куриным филе, моцареллой, 
томатами черри, листьями свежего 
салата и сыром пармезан

480 590

СЛИВОЧНАЯ 
С КРЕВЕТКАМИ И ПЕСТО
римская пицца на хрустящем 
воздушном тесте со сливочным 
соусом, нежными креветками, 
цукини и соусом песто

480 640

С КРЕВЕТКАМИ И СОУСОМ ТОМ ЯМ
пикантная с остринкой римская пицца 
с хрустящими бортиками с тянущейся 
моцареллой, креветками, ароматными 
шампиньонами, сладкими томатами черри 
с пастой том ям, соусом унаги, 
кунжутом и свежей кинзой

460 640

С ВЕТЧИНОЙ И ИНДЕЙКОЙ
римская пицца на основе соуса альфредо 
со шпинатом, ветчиной, бужениной 
из индейки, сыром моцарелла и соусом песто

460 590

МАРГАРИТА
римская пицца с поджаристой 
румяной корочкой, томатным 
соусом, спелыми томатами, 
с нежной моцареллой и пряным 
базиликом

ПЕППЕРОНИ
римская пицца с хрустящими 
бортиками из сочного томатного 
соуса, пикантной пепперони 
и сыром мацарелла

440 520

440 560 

С ГОВЯДИНОЙ И РУККОЛОЙ
римская пицца с сочным томатным
соусом, копченой говядиной, сыром
моцарелла, рукколой и дижонской
горчицей

470 590



КОЛБАСНЫЕ

С ВЕТЧИНОЙ И ГРИБАМИ
пицца с маринованными шампиньонами,
ветчиной, моцареллой, помидорами
и ароматным грибным соусом

550 500 

С ВЕТЧИНОЙ И СЫРОМ
моцарелла, ветчина, охотничьи
колбаски и томатный соус

500 490 

ПЕППЕРОНИ
итальянская классическая пицца
с колбасой пепперони, моцареллой
и пряным томатным соусом

490 490

520 510БАРБЕКЮ
говядина, бекон, моцарелла, красный
лук в сочетании с ароматными соусами:
томатным и барбекю

550 590СУПЕРМЯСНАЯ
с сыром моцарелла, томатно-пряным соусом
и огромным количеством мяса: сочная курица,
копченая говядина, сервелат, пряные колбаски
пепперони, мясной рулет — всё это
приправлено ароматным орегано

МЯСНЫЕ

ЧЕСНОЧНЫЙ ЦЫПЛЕНОК
сытная пицца с куриным филе,
беконом, томатом, моцареллой
и чесночным соусом

530 480 

ИЗ МЯСА ПТИЦЫ

ЖУЛЬЕН С ИНДЕЙКОЙ 490 490
филе индейки, сыр моцарелла
и шампиньоны в сочетании с нежным
сливочным соусом

550 490КАРБОНАРА
ветчина, бекон, свежие томаты, сыр
моцарелла в сочетании со сливочно-
чесночным соусом

520 500С КУРИЦЕЙ И АНАНАСАМИ
куриное филе, бекон, сладкий ананас,
моцарелла и пряный томатный соус

MАMA PIZZA
фирменная пицца с ветчиной, говядиной,
мясным рулетом, помидорами, перцем,
солеными огурцами в сочетании с сыром
моцарелла и томатно-пряным соусом

560 530 

КОЛБАСНАЯ
пицца с ветчиной, сервелатом,
огурцами, перцем, пряным томатным
соусом и сразу тремя видами сыра:
чеддер, моцарелла, гауда

520 500

БЕЛИССИМО
охотничьи колбаски, бекон, ветчина
и моцарелла в сочетании с помидорами,
свежим перцем и томатным пряным соусом

530 500 

4 СЫРА
сыр моцарелла, сыр гауда, 
сыр чеддер, сыр с плесенью, 
соус сливочный с маскарпоне

480 500

БЕЗ МЯСА
520 420МАРГАРИТА

классическая пицца с томатами,
моцареллой и томатным пряным 
соусом

пицца-конверт с куриным филе,
сливочным соусом альфредо, шпинатом
и сыром. Подаем с салатом из свежих
овощей и пикантным соусом

ПИККОЛА АЛЬФРЕДО

ПИЦЦА НА ОДНОГО

С ОХОТНИЧЬИМИ 
КОЛБАСКАМИ
закрытая итальянская пицца с начинкой
из охотничьих колбасок, сервелата, бекона
в сочетании с сыром моцарелла, луком,
свежими помидорами и соусом цезарь

С ВЕТЧИНОЙ 
И СЫРОМ ФЕТА
закрытая пицца с начинкой из ветчины, 
моцареллы, феты в сочетании со свежими 
помидорами, чесночным маслом 
и соусом венсан

КАЛЬЦОНЕ

пицца-конверт с говядиной, беконом,
ветчиной, томатами, красным луком
и соусом барбекю. Подаем с пикантным
салатом из свежих овощей

250 / 50 300 

270 / 20 300 

270 / 20 300 

280 / 50 300 ПИККОЛА БАРБЕКЮ 
С СЫРОМ ФЕТА

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

Пиккола Барбекю

Дорогие гости, если у вас есть аллергия на какой-либо 
продукт, пожалуйста, сообщите об этом официанту

АЛЬФРЕДО 580 480
куриное филе, шампиньоны маринованные,
помидоры, сыр моцарелла,соус альфредо
со шпинатом

Чесночный / Сырный / Венсан / 
Томатно-пряный / Медово-горчичный

30 40

Ветчина / Охотничьи колбаски / Бекон / 
Пепперони / Говядина копченая / Куриное 
филе / Сервелат / Сыр моцарелла / Сыр 
гауда / Сыр чеддер / Сыр фета

Шампиньоны / Огурцы маринованные / 
Перец болгарский / Лук / Помидоры

50 90

50 50

БРАЗИЛИЯ
сервелат, томаты, сливочный соус с маскарпоне 
под нежным сыром моцарелла

570 520 

490 620С ПАСТРАМИ ИЗ ГОВЯДИНЫ
пастрами из говядины, куриное филе, огурцы 
маринованные, перец болгарский, лук, сыр моцарелла, 
соус медово-горчичный, соус барбекю

ДЬЯБЛО
сервелат, пикантные колбаски пепперони, 
перец болгарский, томаты, оливки, острый 
перец халапеньо, томатный пряный соус 
и сыр моцарелла

530 450 

ÏÈÖÖÛ

ХОТ ПИЦЦА ДОГ
сосиска гриль запеченная в тесте 
с солеными огурцами, томатным соусом, 
сыром моцарелла и хрустящим луком

270 / 20 300 



МАФФИН
пышный ароматный маффин
с темным шоколадом

115 130

ЧИЗКЕЙК КАРАМЕЛЬ
классический чизкейк на песочном
корже с нежным творожным кремом
под сладко-соленой карамелью

100 260

ЧИЗКЕЙК БРАУНИ
необычный союз двух всеми
любимых десертов — нежный
творожный крем на основе сыра
маскарпоне в аппетитном тандеме
с классическим шоколадным брауни!

110 290

ЯБЛОЧНЫЙ ШТРУДЕЛЬ
теплый десерт с корицей и изюмом.
Подаем со сливочным мороженым
и ягодным конфитюром

180 290

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

Дорогие гости, если у вас есть аллергия на какой-либо 
продукт, пожалуйста, сообщите об этом официанту

СЫРНИКИ СО СМЕТАНОЙ
домашние сырники из творога
со сметаной и соленой карамелью

110 / 30 270

ПАНКЕЙКИ
пышные, румяные оладьи в сочетании
с бананом и шоколадным соусом.
Подаем с дробленым фундуком
и шариком мороженого

200 250

ТОРТ ТИРАМИСУ
воздушный, нежный итальянский
десерт, с изумительным контрастом
сладкого сливочного крема и горьковатого
вкуса крепкого кофе

135 290

ДЕСЕРТ ЭСКИМО
эскимо картошка на палочке

50 150

ÄÅÑÅÐÒÛ

Чизкейк Карамель

Чизкейк Брауни



ÄÆÅËÀÒÎ

МАЛЕНЬКАЯ  

1. ВЫБЕРИТЕ РАЗМЕР ПОРЦИИ

СРЕДНЯЯ

БОЛЬШАЯ

3. ВЫБЕРИТЕ БЕСПЛАТНЫЙ 
ТОППИНГ 

МАРШМЕЛЛОУ

8 40 

6 40

ОРЕО 10 40

2. ВЫБЕРИТЕ ВКУС
Сливочное классическое / Шоколадное / 
Фисташковое / Бабл-гам / Лимон-лайм /
Клубничное с желейными шариками / 
Шоколадно-арахисовое / Манго /  
Банановое с желейными шариками / 
Кокос-шоколад /  Малина с малиновой 
прослойкой / Вишня-шоколад
*наличие вкусов уточняйте у официанта

70 130

 100 160

 150 200

Шокодадный / Лесные ягоды / Соленая карамель  

4. ДОПОЛНИТЕ ДЖЕЛАТО
ХРУСТЯЩИЕ ЖЕМЧУЖИНЫ

8 40 ШОКОЛАДНАЯ ПОСЫПКА

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

*

Дорогие гости, если у вас есть аллергия на какой-либо 
продукт, пожалуйста, сообщите об этом официанту

ДОМАШНЕЕ МОРОЖЕНОЕ ГОТОВИМ САМИ 

ИЗ ЦЕЛЬНОГО МОЛОКА ПО ИТАЛЬЯНСКОМУ РЕЦЕПТУ



ÌÈËÊØÅÉÊÈ

ВАНИЛЬНЫЙ
классический молочный шейк
с ноткой сладкой ванили

270 290

КЛУБНИЧНЫЙ
самый спелый среди молочных
коктейлей – с ароматной клубникой
и сливочным пломбиром

270 290

ШОКОЛАДНО-
БАНАНОВЫЙ
сладкая дружба шоколадного 
мороженого, спелых бананов 
и молока

270 290

ДЖОННИ-ЕДИНОРОГ
если бы у единорогов был 
свой фирменный коктейль, им 
бы стал этот милкшейк. С пломбиром, 
мандариновым соком, сиропом 
бабл-гам и яркой шапкой

330 350 

ДЖИННИ-ЕДИНОРОЖКА
говорят, у каждого единорога 
должна быть подруга. Встречайте! 
Молочный коктейль на основе 
ананасового сока, пломбира, 
клубники и сиропа бабл-гам

330 350 

Дорогие гости, если у вас есть аллергия на какой-либо 
продукт, пожалуйста, сообщите об этом официанту

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

ОРЕО
молочный коктейль из сливочного
мороженого и шоколадного сиропа
с крошкой любимого печенья Орео

330 320 

МЯТНОЕ ЯБЛОКО
мятно-яблочный милкшейк,
с добавлением ванильного
мороженого и украшенный
взбитыми сливками

330 320 

ЯГОДНЫЙ
сочный коктейль на основе 
сливочного мороженого, 
черники и вишни

330 320 

ДИНО
молочный коктейль со сливочным 
мороженым, манго и маракуйей

330 350 



АПЕЛЬСИНОВЫЙ ФРЕШ

МОРКОВНЫЙ СО СЛИВКАМИ

200 250

170 / 30 170

КИВИ-ШПИНАТ
напиток на основе яблочного
сока, мяты, шпината и банана

300 230

СМУЗИ / СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ  СОКИ

ЛИМОНАДЫ

АКВА МИНЕРАЛЕ В БУТЫЛКЕ

Клюква / Облепиха
МОРС ИЗ ЯГОД

СОК В АССОРТИМЕНТЕ

500 110

280 / 1000 110 / 300

280 / 950 110 / 300

ÁÅÇÀËÊÎÃÎËÜÍÛÅ
ÍÀÏÈÒÊÈ

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

БАНАН-КЛУБНИКА
напиток на основе персикового
сока, банана и клубники

300 230

*объем указан с учетом льда

ЭВЕРВЕСС КОЛА 500 170

ЭВЕРВЕС КОЛА БЕЗ САХАРА 500 190

ФРУСТАЙЛ ЛИМОН - ЛАЙМ 500 170

освежающий безалкогольный 
коктейль из содовой, цитрусов 
и мяты с добавлением сиропа маракуйя 

безалкогольный классический коктейль, 
с апельсинами, лимоном и мятой

КЛАССИЧЕСКИЙ ЛИМОНАД

ЛИМОНАД МАРАКУЙЯ 450 / 1000 200 / 350

450 / 1000 200 / 350

НАПИТКИ

ЧЕРНИКА-ВИШНЯ
напиток на основе персикового сока, 
черники, вишни и банана

ЯБЛОКО-БАЗИЛИК
напиток на основе свежих яблок, базилика, 
банана и яблочного сока

300 230

300 230

освежающий лимонад с мандарином 
и свежей мятой

ЛИМОНАД МАНДАРИН 450 / 1000 200 / 350

Апельсиновый фреш

Смузи
киви-шпинат

Смузи
банан-клубника



×ÀÉ

ЛАВАНДА-ЖАСМИН
натуральный тонизирующий напиток
на основе Анчана с нежным цветочным
ароматом ж асмина и лаванды

600 240

АВТОРСКИЙ

ВИТАМИННЫЙ
черный чай с брусникой,
яблоком, мятой и медом

600 240

ОБЛЕПИХОВЫЙ С МЕДОМ
зеленый чай в сочетании с приятной
кислинкой облепихи и ярким вкусом
цветочного меда

240600

нотки клубники и приятное
послевкусие персика в сочетании
с зеленым чаем

улун с травянистыми, древесными
и цветочными нотами

ЗЕЛЕНЫЙ

КЛАССИЧЕСКИЙ

черный цейлонский чай
ЧЕРНЫЙ

ТЕ ГУАНЬ ИНЬ

600 170

600 170

600 170

КЛАССИЧЕСКИЙ

ГЛЯСЕ

АМЕРИКАНО

ЭСПРЕССО

КАПУЧИНО

ЛАТТЕ

КАКАО 
ПО-ДОМАШНЕМУ 

РАФ

200 150

150 / 250 150 / 190

40 / 80 130 / 150

200 / 300 180 / 250

300 250

200 / 300 140 / 190

200 200

ФИРМЕННЫЙ

капучино с нежным вкусом 
молочного шоколада и лесного 
ореха. Идеально!

ЯГОДНЫЙ РАФ

300 270

300 270
ароматный кофе с добавлением
сливок и легкой ягодной кислинкой.
Не оставит никого равнодушным

ОРЕХОВЫЙ КАПУЧИНО

МАТЧА ЛАТТЕ 200 / 300 190 / 240

ГОРЯЧИЙ ШОКОЛАД 200 170

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

ÊÎÔÅ

При заказе кофе на кокосовом молоке
+70 рублей к стоимости

КЛУБНИКА-ПЕРСИК 600 240

АНЧАН ЛАТТЕ С МЕДОМ 
И ЛАВАНДОЙ
анчан латте на кокосовом молоке 
с лавандой, медом и ягодной посыпкой

250 270

ЛАТТЕ ШОКОЛАД-КОКОС
нежный шоколадно-кокосовый латте
с кокосовой стружкой. Кофейная вариация
известного шоколадного батончика

300 270

ÊÀÊÀÎ

ТАЕЖНЫЙ СБОР
иван-чай, рябина, лист ежевики, душица, 
березовые почки, лист смородины

*травяные напитки без кофеина и чайных листьев 
в составе

ТИЗАНЫ *

600 190

ТРАВЯНОЙ СБОР
мята, мелиса, пустырник, чабрец, ромашка 

600 190

китайская сенча

черный пуэр с насыщенным вкусом,
ореховыми и шоколадными нотами

ШУ ПУЭР 600 170

20 

30 / 60

30 / 6040 / 80

30 / 60

Сироп на выбор / Мед /
Мята свежая / Имбирь свежий 

Сливки

Кокосовое молоко

Молоко 20 / 4040 / 80

ЧАЙ С ПРЯНОСТЯМИ 
черный чай, апельсин, лимон, 
имбирь, специи, мед 

600 240

АЙС КОФЕ ЗЕМЛЯНИКА-ФУНДУК 
холодный кофе с сиропами земляники и 
фундука, украшенный посыпкой из смородины

*объем указан с учётом льда

300* 230



125 мл

2400

ÂÈÍÎ

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

АСТИ ФОНТЕ

ЭРИТАЖ

ИГРИСТЫЕ

БЕЛЫЕ

РОЗОВЫЕ

КРАСНЫЕ

белое, сладкое, Италия, Пьемонт, Асти; 
виноград: Мускат

белое, брют, Россия, Кубань; 
виноград: Шардоне, Пино белый, 
Бианка, Алиготе, Рислинг

КАВА НУВИАНА

ЦИНАНДАЛИ ТЕЛИАНИ ВЕЛИ

НУВИАНА ШАРДОНЕ

КРИСПИ ВАЙН

AGORA ЯХТИН ШАРДОНЕ РЕЗЕРВ 

AGORA РИСЛИНГ

ЛА ПЕРКЛЕР СОВИНЬОН БЛАН

ПАВО НЕРО БЬЯНКО

белое, брют, Испания, Кава; 
виноград: Макабео, Шарелло, Парельяда

1500

2300

сухое, Грузия, Кахетия; 
виноград: Ркацители, Мцване

сухое, Испания; 
виноград: Шардоне

полусухое, Крым; 
виноград: Пино Гриджио, Алиготе

сухое, Крым; 
виноград: Шардоне

полусухое, Крым;
виноград: Рислинг

сухое, Франция, Долина Луары; 
виноград: Совиньон блан

сухое, Италия; виноград: 
Верментино, Вионье, Шардоне, Пекорино

сухое, Италия; 
виноград: Пино Гриджио, Катарратто

сухое, Чили; 
виноград: Гевюрцтраминер

сухое, Франция, Долина Роны; 
виноград: Гренаш блан, Марсан, Руссан

1600

1800

1400

1900

1800

1900

2700

2100

2400

2800КОТ ДЮ РОН РИШБУА 

ТЕЛИАНИ ВЕЛИ КИНДЗМАРАУЛИ 

БЛЭК СТОУН AGORA

ШАТО ТАМАНЬ КРАСНОСТОП САПЕРАВИ

КОЛЕКСЬОН МИШЕЛЬ ТОРИНО МАЛЬБЕК

ПАВОНЕРО ЗИНФАНДЕЛЬ ПУЛИЯ 

АРЕСТИ КАБИНА�56 РЕЗЕРВА КАРМЕНЕР 

БОРДО СЮПЕРИОР МЮЗ ЛА ФАВЬЕР 

БОККАНТИНО КАТАРРАТТО 
ТЕРРЕ СИЦИЛИАНЕ

АРЕСТИ ИСТЕЙТ СЕЛЕКШН 
ГЕВЮРЦТРАМИНЕР

КРИСПИ ВАЙН
полусухое, Крым, 
виноград: Пино Нуар, Алиготе 

полусладкое, Грузия; 
виноград: Саперави

сухое, Россия, Краснодарский край, 
виноград: Пино Неро, Санджовезе

сухое, Испания, Арагон; 
виноград: Каберне Совиньон, Темпранильо

750 мл

260

290

310

320

1400260

1900320

1500

1900

АРИСТОВ АНИМА 
ПИНО НЕРО-САНДЖОВЕЗЕ

НУВИАНА КАБЕРНЕ 
СОВИНЬОН ТЕМПРАНИЛЬО

сухое, Крым; виноград: Каберне 
Совиньон, Каберне фран, Мерло, Шираз

сухое, Россия, Краснодарский край; 
виноград: Красностоп, Саперави

сухое, Аргентина; 
виноград: Мальбек; 

сухое, Италия, Пулия; 
виноград: Зинфандель

сухое, Чили; 
виноград: Карменер

340

1800320

1900

2700

2600

2400

2700
сухое, Франция, Бордо; 
виноград: Мерло, Каберне фран, Каберне Совиньон

ВЫБРАТЬ ЗАКУСКИ



апероль, персиковый сок, игристое, содовая

ПЕРСИКОВЫЙ 
АПЕРОЛЬ СПРИТЦ

300 400

*объем указан с учетом льда

ПИНА КОЛАДА
традиционный карибский коктейль
на основе рома с ананасовым соком, 
сливками и кокосовым сиропом

300 370

традиционный итальянский оранжево-
красный аперитив на основе классического
напитка Апероль с приятным цитрусовым
ароматом и яркой горечью

АПЕРОЛЬ CПРИТЦ 300 390

Мартини 
Фиеро тоник

 
Апероль 
Спритц

МАРТИНИ ФИЕРО ТОНИК 300 370

МАРТИНИ БЬЯНКО ТОНИК 300 370

РУСЬ МАТУШКА

ВОДКА
40 150

КОНЬЯК

ВИЛЬЯМ ЛОУСОНС 40 240 

ВИСКИ

ВЕРМУТ
МАРТИНИ 80 270 
Бьянко / Фиеро / Россо 

ÊÐÅÏÊÈÅ ÀËÊÎÃÎËÜÍÛÅ 
ÍÀÏÈÒÊÈ

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

ÏÈÂÎ

РАЗЛИВНОЕ 500 200
светлое

БЕЗАЛКОГОЛЬНОЕ 330 150
Хугарден

ЛЕВ БЛЭК ЛАЙОН

БУТЫЛОЧНОЕ
500 300

темное

ЛЕВ ЧЕХ ЛАЙОН 500 300
светлое

СТАРЕЙШИНА 40 270

 КАМПАРИ

БИТТЕРЫ / ЛИКЕРЫ

 АПЕРОЛЬ

40 270

40 270

КЛАССИЧЕСКИЙ ГЛИНТВЕЙН
согревающий напиток на красном
вине с фруктами и специями

300 320

ВЫБРАТЬ ЗАКУСКИ

АПЕРИТИВЫ ОТ КАМПАРИ* 

биттер кампари, джин, 
красный вермут

КАМПАРИ НЕГРОНИ 200 380

биттер кампари, апельсиновый сок
КАМПАРИ ГАРИБАЛЬДИ 300 390

АВТОРСКИЕ АПЕРИТИВЫ* 

игристое, персиковый сок, вермут
мартини бьянка, облепиха

ОБЛЕПИХОВЫЙ БЕЛЛИНИ 300 370

вермут мартини фиеро,
игристое, сок апельсина

ФИЕРО СПРИТЦ 300 400

КЛАССИЧЕСКИЕ* 

ВИСКИ ВИЛЬЯМ 
ЛОУСОНС КОЛА

350300

апероль, игристое, пюре мандарин, 
молотая корица

АПЕРОЛЬ СПРИТЦ МАНДАРИН

апероль, джин, ванильный сироп, тоник
ИТАЛЬЯНО ДЖИН ТОНИК

крансое вино, вермут, яблоки, корица
ПРЯНАЯ САНГРИЯ

300 400

300 350

ФИЕРО МАНДАРИН
согревающий коктейль на основе 
мандарина и мартини фиеро

300 330

300 350

ÀËÊÎÃÎËÜÍÛÅ
ÊÎÊÒÅÉËÈ



САЛАТЫ / ЗАКУСКИ

КАРТОФЕЛЬ ФРИ
С ТОМАТНЫМ СОУСОМ

170100 / 30

СОК ДЕТСКИЙ ЯБЛОЧНЫЙ 80200

ВЫБРАТЬ МИЛКШЕЙК

Дорогие гости, если у вас есть аллергия на какой-либо 
продукт, пожалуйста, сообщите об этом официанту

КУРИНЫЕ НАГГЕТСЫ 
С ТОМАТНЫМ СОУСОМ

200100 / 30

ДЕСЕРТ ЭСКИМО 
эскимо картошка на палочке

15050

ЯБЛОКИ С ШОКОЛАДНЫМ СОУСОМ
свежие яблоки с посыпкой 
и шоколадным соусом

150130

ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ 
куриное филе со свежими томатами, 
листьями салата и сухариками 
с соусом цезарь

210100

ПОЛЕЗНЫЕ ПАЛОЧКИ 
морковь, огурцы, перец, томаты

190130

САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ
салат из овощей со сметаной

190140

ОВСЯНАЯ КАША С ШОКОЛАДОМ
И БАНАНОМ НА МОЛОКЕ

130160

РИСОВАЯ КАША С ЯГОДНЫМ 
ДЖЕМОМ И ШОКОЛАДОМ 
НА МОЛОКЕ

130170

СУП-ЛАПША С КУРИЦЕЙ И ЯЙЦОМ
суп-лапша из курицы 
с домашней лапшой и яйцом

190250

КРЕМ-СУП ОВОЩНОЙ
нежный крем-суп, подаем с гренками

160200

ЗЕЛЕНЫЕ МАКАРОШКИ 
С СОСИСКАМИ
фузилии с сосиской, сливочным соусом 
и сыром пармезан

280180

КУРИНАЯ КОТЛЕТА 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ 
И СВЕЖИМ ОГУРЦОМ 

СЕНДВИЧ С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ

ДЕТСКИЙ БУРГЕР

котлета из мяса птицы с воздушным 
картофельным пюре и сливочным соусом 

сендвич с ветчиной и сыром, подаем со 
свежими овощами, картофелем фри 
и томатным соусом 

бургер с куриной котлетой, 
свежими овощами и  картофелем фри

210

230

290

230

140 / 30

280

Цезарь с курицей

Полезные палочки

Овсяная каша с шоколадом
и бананом на молоке

Зеленые макарошки 
с сосисками

Детский бургер

Куриная котлета
с картофельным пюре 
и свежим огурцом

КАШИ

СУП

ГОРЯЧЕЕ

ДЕСЕРТ

НАПИТКИ

ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

ÄÅÒÑÊÎÅ
ÌÅÍÞ 



ВЕРНУТЬСЯ К СОДЕРЖАНИЮ

ЧИЗКЕЙК БРАУНИ 14501000

Чизкейк брауни

необычный союз двух всеми любимых
десертов — нежный творожный крем
на основе сыра маскарпоне в аппетитном
тандеме с классическим шоколадным 
брауни!

ЧИЗКЕЙК КАРАМЕЛЬ 1250900 / 60
классический чизкейк на песочном
корже с нежным творожным кремом
под сладко-соленой карамелью

ÒÎÐÒ ÍÀ ÏÐÀÇÄÍÈÊ 

È ÏÐÎÑÒÎ ÒÀÊ!




